Zabierzów dn. 12.04.2007 r.

ZRP.01114 – 1/07

Zespół ds. Zamówień Publicznych

Urząd Gminy Zabierzów

Pan Paweł Rudzki

Radny Gminy Zabierzów

Nielepice 18

32-064 Rudawa

Dotyczy: odpowiedzi na pismo z dnia 28.03.2007 r. w sprawie interpretacji sposobu oceny ofert w przetargach publicznych
Art. 91 ust. 1-2 Ustawy Prawo zamówień publicznych wymaga, aby Zamawiający wybierał ofertę najkorzystniejszą na podstawie kryteriów oceny ofert określonych w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia. Kryteriami oceny ofert są cena albo inne kryteria odnoszące się do przedmiotu zamówienia (...).

Tym samym należy określić kryteria, aby móc ocenić oferty.

A więc podając w SIWZ znaczenie kryterium ceny w wysokości 100% przy zachowaniu wszelkich wymagań i warunków spełnionych przez Wykonawców w danym postępowaniu, jako ofertę najkorzystniejszą należy uzyskać ofertę z najniższą ceną. 

Zgodnie art. 36 ust. 1 pkt. 13 Ustawy Prawo zamówień publicznych (dalej Upzp), Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia zawiera co najmniej: (...) opis kryteriów, którymi Zamawiający będzie się kierował przy wyborze oferty, wraz z podaniem znaczenia tych kryteriów i sposobu oceny ofert.
A więc, Zamawiający jest zobowiązany na podstawie w/w art. W SIWZ nie tylko wskazać i opisać kryteria, jakimi będzie się kierował przy wyborze oferty, ale ustalić i opisać sposób ich oceny.

Zapis, który znajduje siew Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia dotyczący oceny ofert, czyli:

„(...)

Kryterium oceny i wyboru ofert jest: cena ryczałtowa brutto
100% 

Sposób dokonywania oceny będzie następujący:

Kryterium cenowe 100% znaczenia /Pc/ określone (obliczone) zostanie wg następującego wzoru: 
Pc = (Ca : Cb) x 10  x 100%

gdzie:


Ca - cena brutto oferty najtańszej, Cb - cena brutto oferty ocenianej

LP - liczba punktów uzyskanych przez ofertę





LP = Pc x ilość członków komisji

Ocena oferty będzie sumą ocen poszczególnych członków komisji.

Oferta, która otrzyma najwyższą sumaryczną liczbę punktów będzie wybrana jako najkorzystniejsza”, 
jest zatem rezultatem stosowania art. 36 ust. 1 pkt 13 UPzp oraz Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 maja 2006 r. w sprawie protokołu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego (Dz. U. Nr 19, poz. 177, z późn. zm.)

Rozporządzenie określa wzór protokołu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego (...), oraz zakres dodatkowych informacji zawartych w protokole. 

Protokół zawiera między innymi informacje dotyczące streszczenia oceny i porównania złożonych ofert (druk ZP – 21). Dodatkowym załącznikiem do protokołu jest Karta indywidualnej oceny oferty, którą wypełnia każdy członek komisji przetargowej (druk ZP – 20).

W Załączniku ZP- 21 należy wpisać liczbę punktów przyznanych w ramach danego kryterium, natomiast w Załączniku ZP – 20 ilość pkt przyznanych indywidualnie przez każdego z członków komisji przetargowej. 

Po dodaniu wszystkich punktów z każdej karty indywidualnej oceny oferty każdego członka komisji przetargowej, otrzymujemy łączną sumę punktów w danym kryterium. Tą łączną sumę punktów należy wpisać do Załącznika do „Protokołu postępowania o zamówienie publiczne” (Druk ZP-21). 

Przelicznik: Pc = (Ca : Cb) x 10 x 100%, jest przelicznikiem ogólnie przyjętym w zamówieniach publicznych do oceny „kryterium cenowego” w celu przyporządkowania każdej z ofert punktacji, którą należy podać w protokole, co wynika z Rozporządzenia Prezesa Rady Ministrów z dnia 19 maja 2006 r. w sprawie protokołu postępowania o udzielenie zamówienia publicznego.

Jak wynika z powyższego, ustawodawca nakazuje wdrożyć i stosować system oparty na obliczeniu punktacji wedle oceny oferty w poszczególnych kryteriach.

Przepisy są tak skonstruowane, że systemu należy stosować bez względu na ilość kryteriów, wedle których ocenia się ofertę. Wprawdzie zatem jego wykorzystanie w sytuacji, gdy kryterium jest tylko jedno, komplikuje procedurę, niemniej jednak jest nieodzowne ze względu na powołane wyżej przepisy – pomimo tego, iż opisana przez Pana metoda pozwala sprawniej osiągnąć pożądany rezultat.
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